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Paket "Nikolina"

Predlagan jedilnik za 6. januar 2010:

omletne mesne rezine,

piS¢anec z gobami,

milanski riz, rdeca pesa in zelena solata,
straciatella.

Kako pripraviti omletne mesne rezine?
Za omlete potrebujemo. 2 dl mleka, 1/2 dl vode, 2 jajci, sol, 12 dag moke
Nadev:

4 dag rame - olja

2 zlici sesekljane cebule

2 stroka cesna

15 dag kuhanega - pecenega mesa

sol, poper

timijan, smetana

1 jajce, petersilj

1 jajce in 1/2 Zl. smetane

Naredimo gladko tekoce testo in specemo tanke omlete. Meso zmeljemo ali zmiksamo v multipraktiku.
Damo ga na prazeno ¢ebulo. Ko se je Se meso sprazilo, odstavimo in zacinimo, nato zamesamo jajce.
Nadev naj bo prijetno mazav (kot orehov pri potici): dodamo Se zlico mleka ali juhe. Omlete razstavimo in
na vse enakomerno nanesemo nadev. Tanko namazemo, zavijemo v klobasico. Damo v namazan pekac
(lahko tudi potresemo presejane drobtine), premazemo jih z jajcno smetano. Damo v 200 °C vroco pecico.
V dobrih 15 minutah se bodo prepekli. Nato prelozimo iz posode in dobro ohlajene narezemo. Nalozimo jih
v kroznik, juho pa ponudimo posebe;.

Bere se prav okusno, kajne.

To je le en primer jedilnika, po katerem kuhajo nasSe kuharice na drugi strani
radijskih sprejemnikov. Kuharice budno zapisujejo kolikor hitro morejo, e se
kje ustavi, pa poiscejo postopek na radijski spletni strani, ki ga za naSe bralce
prepiSe voditelj oddaje Matjaz Merljak. Kdor pa bi rad zares podrobno vedel,
kako se re€ pripravi, pa si lahko Se enkrat zavrti posnetek in mu prisluhne, kadar
le ima cas.

Oddaja "Kuhajmo s s. Nikolino" je na Radiu Ognjisce pravi hit. Recepti, ki
Jih ponuja v preizkus, so dobri, enostavni, hitri, poceni in predvsem
OKUSNI. Z njihovo pomo¢jo pod kuhalnicami nasih kuharic (in kuharjev,
se ve!) nastajajo prave diSeCe mojstrovine. Prav zaradi njihove izjemne
priljubljenosti smo se odlocili, da jim damo v letu 2010 Se vec



programskega €asa: na sporedu so kar 4 dni v tednu. V sredo posluSamo
celotni jedilnik, v Cetrtek, petek in soboto pa je ponovitev postopka priprave
posamezne jedi s sredinega jedilnika. Ja, s tem izobraZujemo nase kuharice,
da bodo "cmarile" Se bolj okusne stvari in da jih bodo imeli njihovi moZje in
ostali druzinski ¢lani Se rajsi. :-)

Gospodinje imajo v ¢asu oddaje "naspicena uSesa", zato bodo z veseljem
prisluhnile tudi oglasu "lastnika" Paketa Nikolina, torej vaSemu oglasu. :-)

Paket Nikolina vsebuje:

- oglas do max. 30" pred in po oddaji po ekskluzivni ceni 2 €/sec z
napovedjo:

"Ta mesec kuhamo z/s...", sledi oglas. Stevilo oddaj (predvidoma 16) v
mesecu x 2 objavi (pred/po oddaji) x 30 sec. x 2 €/sec. = 1.920 € + DDV (v
kolikor je spot krajsi od 30", se lahko razliko sekund porabi v rednih
ekskluzivnih blokih)

- napovedniki - 9 napovednikov na teden, dodamo del spota - max. 15 sekund
po ekskluzivni ceni 2 €/sec. x 4 tedni = 1.080 € + DDV na mesec (v kolikor
je spot krajsi od 15", se lahko razliko sekund porabi v rednih ekskluzivnih
blokih)

- 800 sekund za oglaSevanje v rednih najbolj poslusanih A terminih placate
v Casu trajanja "lastniStva") - za Se vecjo prisotnost v naSem mediju tudi v
casu nekuhanja s s. Nikolino. :-)

- oglas lastnika Paketa Nikolina na spletni strani "Kuhajmo s s. Nikolino" v
Casu trajanja pokroviteljstva = GRATIS

Cena paketa Nikolina: 3.800 € + DDV za en mesec zares intenzivne
prisotnosti na Radiu Ognjisce

Zanjo dobite v mesecu dni:
- 32 objav vasega do 30" oglasa (pred/po oddaji)
- 36 imenovanj pokrovitelja Nikoline
- 24 objav skrajSanega do 15" oglasa (v napovednikih)

- spletni oglas na spletni strani "Kuhajmo s s. Nikolino" - GRATIS
Vse to za 3.800 € + DDV.

Ja, oglaSevanje s paketom je zares ugodno. PriZgite pecico in se prepricajte!



